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VINEDO: Vifiedos de Tempranillo 100% de vifias cultivadas
en vaso de mas de 30 afios, situados en la falda
de la Sierra Cantabria y alrededor del curso bajo del
rio Najerilla.

RECOLECCION: Manual en cajones de 200 Kg, seleccion de racimos
en bodega.

ELABORACION: 3 dias de maceracion prefermentativa en frio,
realizando remontados diarios y delestage durante
su fermentacién a temperaturas controladas, en
depoésitos troncoconicos de acero inoxidable.
Crianza de 18 meses en barrica bordelesa: 50%
roble americano y 50% roble francés nuevo y de dos
afios. Estancia posterior en botellero de dos afios.

SUELO: Vifiedos cultivados en suelos aluviales y arcillo-
calcéreos: en los primeros conseguimos uvas
con mayor madurez y elegancia, los segundos
aportan a los vinos mayor estructura y sedosidad.

ANO CLIMATOLGGICO: En general, el ciclo vegetativo vino con retraso, r 1074
con 15 dias de retardo acumulados hasta el cua- HARC
jado, revertido posteriormente gracias a un verano
calido y seco, sobre todo en la dltima parte del RIOJA
ciclo, en septiembre. Fue una afiada excelente
para el Consejo Regulador. Un gran afio para la i
elaboracion de vinos de guarda, con madurez ex-
cepcional y gran equilibrio en la fruta.

ANALITICA:  Grado: 14.20%
Ph: 3.67
Az.red.: 1.6 g/l

N° DE BOTELLAS:  30.000 (75cl.)
1.500 (Magnum)
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