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VINEDO: Uvas de la variedad Tempranillo 80%, procedentes
de la falda de la Sierra Cantabria y de vifiedos
colindantes al curso bajo del rio Najerilla (Urufiuela y
Torremontalbo). También posee un 20% de Garnacha
de la zona del alto Najerilla (Badaran).

RECOLECCION: Manual en cajones de 200 Kg. Seleccion de racimos
en bodega.

ELABORACION: 3 dias de maceracién prefermentativa en frio, con
remontados diarios y delestage durante su fermentacion
atemperaturas controladas, en depdsitos troncocdnicos
de acero inoxidable. Crianza de 12 meses en barricas de
roble mayoritariamente americano.

SUELO:  Uvas de los tres suelos con los que trabajamos: aluvial

(curso bajo del Najerilla), arcillo-calcareo (falda Sierra W
Cantabria) y arcillo-ferroso (alto Najerilla) 0
I;g . gI0JA

ANO CLIMATOLGGICO:  Invierno muy lluvioso, con copiosas nevadas en las zonas
mas altas de la DOC. El comienzo del ciclo vegetativo tuvo
lugar con altas temperaturas, lo que provocd un desarrollo
rapido del aparato fotosintético de la planta. La floracion
fue también temprana y el inicio del desarrollo de la baya
tuvo lugar en uno de los julios més célidos de los Gltimos
afios. Agosto fue seco y fresco con buena amplitud
térmica entre el dia y la noche. El resultado fue una
vendimia muy temprana (12 dias de adelanto) con vinos
con buena estructura y buen potencial de envejecimiento.
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ANALITICA:  Grado: 14.30%
Ph: 3.72
Az red.: 1.2 g/l

N° DE BOTELLAS:  90.000 (0,75 cl) y 2.500 Magnum.
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