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Nuestros viñedos más antiguos, en los que la variedad 
mayoritaria es Tempranillo, pero también aparecen 
Garnacha, Graciano, Mazuelo y Viura. Majuelos 
ubicados en las laderas de la Sierra Cantabria, la 
mayoría son "carasoles" con orientación sur o sureste.

Manual en cajas de 15 kg. Selección de racimos en 
bodega.

4 días con maceración prefermentativa en frío, con 
remontados diarios y delestage durante su fermenta-
ción a temperatura controlada. La fermentación 
maloláctica la realiza en barricas nuevas de roble 
francés, donde permanece 18 meses.

Suelos arcillo-calcáreos, de color blanquecino, muy 
básicos, pobres y con presencia en profundidad de 
"lastras" de roca calcárea.

Grado: 14.5%
Ph: 3.75
Az. red.: 1.7 g/l

18.000

Invierno muy lluvioso, con copiosas nevadas en las 
zonas más altas de la DOC. El comienzo del ciclo 
vegetativo tuvo lugar con altas temperaturas, lo que 
provocó un desarrollo rápido del aparato fotosintético 
de la planta. La �oración fue también temprana y el 
inicio del desarrollo de la baya tuvo lugar en uno de 
los julios más cálidos de los últimos años. Agosto fue 
seco y fresco con buena amplitud térmica entre el día 
y la noche. El resultado fue una vendimia muy 
temprana (12 días de adelanto) con vinos con buena 
estructura y buen potencial de envejecimiento.
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