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Elaborado con uvas de la variedad Tempranillo 75%,
procedentes de la falda de la Sierra Cantabria y de
vifiedos colindantes al curso bajo del rio Najerilla
(Urufiuela y Torremontalbo). También posee un 25%
de Garnacha de la zona del Alto Najerilla (Badaran).

Manual en cajones de 200 Kg. Seleccion de racimos
en bodega.

3 dias de maceracion prefermentativa en frio, realizando
remontados diarios y delestage durante su fermentacion
atemperaturas controladas, en depésitos troncocdnicos
de acero inoxidable. Crianza de 12 meses en barricas de
roble mayoritariamente americano.

Uvas de los tres suelos con los que trabajamos: aluvial
(curso bajo del Najerilla), arcillo-calcareo (falda Sierra
Cantabria) y arcillo-ferroso (Alto Najerilla).

El invierno fue extremadamente seco y templado, con
menos precipitacion de lo habitual. Algunas parcelas
ubicadas en la sierra de la Sonsierra también se
vieron afectadas por las heladas a !nales de mayo.
Ambos factores, junto con una primavera muy
calurosa y seca, llevaron a una menor produccion. El
mes de junio se caracteriz6 por un clima inusualmente
calido que provoco la aparicion de signos de estrés
hidrico en las vides, soluciondndose por completo con
las lluvias durante el mes de julio y agosto. Estas
[luvias permitieron que la maduracion se desarrollara
con suficiente vegetacion y una excelente frescura
que marcaré el caracter de los vinos de esta afiada.

Grado: 14.50% | Ph:3.66 | Azred.:1.2¢/
150.000 (0,75 ¢l) y 5.000 Magnum.
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